% ‘OKAY‘

PROTECT

ECOLAB Sequridad alimentaria. Ahorros. Simplificacion.

Everywhere it Matters™



+ MEJORAR el cumplimiento y la exactitud de la lista
de verificacion

+ REDUCIR el tiempo dedicado a gerenciar el cumplimiento
de tareas

+ RECIBIR alertas de situaciones antes de que se conviertan
en problemas

« ELIMINAR la preparacién manual de listas de verificacién
y mantenimiento de registros

* Hacer todo esto MIENTRAS MEJORA la eficiencia de
Su cocina

Tecnologia + Personas = OKAY
PROTECT"

Food Safety. Savings. Simplified.



SEGURIDAD ALIMENTARIA

- Mayor cumplimiento de la lista de verificacion
- Mayor exactitud en la lista de verificacion

A

HORROS

Menos tiempo para completar las listas
de verificacién

- Menos tiempo de gerencia para supervisar

las listas de verificacion

S|

MPLIFICACION

Fécil de usar

- Presentacion intuitiva de informes para simplificar

la gerencia

- Jerarquia organizacional auto-gerenciada
- Tomar acciones con la capacitacion reqular del restaurante



Aplicando la tecnologia para simplificar operaciones y las labores de supervision de la gerencia,
KAY PROTECT incorpora de una manera unica el servicio personal para ayudar a tomar acciones e impulsar
las mejoras a través de su programa de seguridad alimentaria.

Listas de verificacion digitales w

AUTOMATIZACION DE | SIMPLIFICACION DE LA TOMAR
LAS OPERACIONES GERENCIA ACCION

Control de temperatura remoto v

Paneles digitales dindmicos v

Diseflados para comprender rapidamente los pno?EéY-r'~
patrones y tendencias, los tableros dindamicos
KAY PROJECT permiten una facil

identificaciéon de oportunidades de mejorar el

programa.



Graficos intuitivos para una revisién rapida y facil
Visibilidad del estatus de cumplimiento en tiempo real

Resumenes basados en excepciones que simplifican
la priorizacién

Facilidad para cambiar y comparar tendencias a través
de periodos de tiempo y nivel de su organizacién

LA DIFERENCIA DE KAY PROTECT

Aplicando la tecnologia para monitorizar mas facilmente el riesgo de
seguridad alimentaria, KAY PROTECT ofrece ademas una combinacién unica
de recolecciéon y andlisis de datos para orientar las acciones,
proporcionando un programa completo disefiado para no solo monitorizar el
riesgo de seguridad alimentaria, sino mucho mas.

KAY PROTECT esta disefiado para minimizar el riesgo de seguridad alimentaria.

Recoleccion de datos
Instalacién y entrenamiento en persona en el restaurante
Facil acceso y visibilidad para el uso del programa
Enseflanza y entrenamiento personal continuos durante las Visitas de
Inspeccién para asegurar un cumplimiento apropiado

Andlisis y comunicacién de datos

- Envio de notificaciones y alertas personalizadas basadas en datos
Analisis avanzados que combinan multiples fuentes de datos tales como
listas de verificacién de sequridad alimentaria, auditorias de seguridad
alimentaria e informes de las Visitas de Inspeccién
Revisiones regulares de los analisis de datos para alinear segun las
prioridades de mejora del programa

Servicio orientado a la acciéon
Capacitacion personalizada hacia las prioridades de mejora del programa
Validacion de que las acciones correctivas previas estan implementadas
y los problemas resueltos



Es consciente de la importancia de proteger a sus clientes y su empresa contra los cambiantes desafios de la sequridad alimentaria.
Somos conscientes que sus necesidades de control de la sequridad alimentaria pueden variar y evolucionar con el tiempo. Para aseqgurar
que el programa KAY PROTECT esté alineado con sus operaciones, empezamos con un programa base que aprovecha la tecnologia y el
servicio para simplificar la manera de monitorizar el riesgo de seguridad alimentaria. A partir de ahi, pueden afiadirse caracteristicas
adicionales para ayudar a impulsar las acciones y la reduccién proactiva del riesgo de seguridad alimentaria. Comuniquese con su
representante de Kay para saber mdas acerca de las caracteristicas y precios del programa que se adapten mejor a su operacion.

Mejore la visibilidad Impulse acciones para minimizar
con nuestro mas el riesgo de seguridad
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Listas de‘ verlflc‘auon d!gltales “ KAY
de seguridad alimentaria TM  rmmmemmaa: * Control de temperatura remoto
* Preparacion de informes en tablero * Andlisis avanzados que combinan miltiples fuentes de

dindmico Sequridad alimentaria. Ahorros. Simplificacion. datos tales como listas de verificacion de sequridad
* Gerencia jerarquica alimentaria, auditorias de sequridad alimentaria e

Ensefianza y capacitacion en el informes de las Visitas de Inspeccion

restaurante durante la Visita de * Capacitacion en el restaurante personalizado a las

Inspeccion prioridades de las mejoras del programa

* Validacion de que las acciones correctivas previas
estdn implementadas y los problemas resueltos
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